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« Une Chambre d’'Agriculture plus proche,

dans le coup et tournée vers demain,
c'est toute la volonté des élus et des collabo-
rateurs. Ouverte, a 'écoute et professionnelle
dans ses interventions, elle mobilise toute son
énergie pour répondre aux besoins de I'agri-
culture, des agriculteurs et du monde rural.

Tournée vers demain, elle met a la disposi-
tion de tous sa capacité a réunir et dynami-
ser les acteurs de [agriculture et des
territoires pour imaginer et
préparer 'avenir. A ce titre,
une large réflexion est lancée
pour dégager de nouvelles
orientations pour la filiere al-
laitante départementale. La
Chambre d’Agriculture, I'Etat
et les responsables du monde de I'élevage
sont activement impligués dans ce projet,
lancé officiellement le 10 juin dernier. En-
semble, nous devons donner plus de visibilité
aux exploitations.

Dans le coup, elle réagit et agit pour répon-
dre aux nouvelles attentes. Par exemple, les
activités équestres ayant désormais rejoint le
monde agricole, nous avons lanceé la pre-
migére journée départementale du Cheval, le
12 mars dernier. Une initiative saluée par
tous, riche en échanges, qui a permis a de

mer pratique et rapide

Des innovations viande tres attendues

« La Chambre
sur tous
les fronts ! »

En I'espace de 20 ans, les Francais ont
considérablement évolué dans leurs
maniéres de consommer, ils cuisinent
moins, consacrent moins de temps aux
repas, sans pour autant sacrifier les di-
mensions qualité et plaisir. La gamme
des produits laitiers reflete bien cette
tendance vers toujours plus de rapidité
et de praticité : yaourts a boire, dés de
fromages... les innovations fleurissent.

oportunités

A coevr de lactvalite

existent. Les entreprises l'ont bien
compris et cherchent a développer des
produits élaborés a base de viande :
marinés, cuisinés, pré-cuits...
Début 2010, la Sabne-et-Loire sera
dotée d'une structure : la halle tech-
nologique de valorisation et d’innova-
tion des viandes.
Créée dans le cadre du Péle d’Excel-
lence Rurale du Pays Charolais-Brion-
nais, cette halle technologique va
mettre d'impulser une nouvelle dy-
namique autour de produits innovants.
Elle sera située au lycée technologique
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nombreuses personnes de marir leur projet.
Un supplément de dynamisme pour nos ter-
ritoires.

Plus proche, elle propose aux agriculteurs
et aux collectivités des conseils et des éclai-
rages pour les aider a avancer dans leurs
projets. Le traitement des déchets verts est
par exemple une préoccupation forte des
communes. Le 21 avril, la Chambre a ainsi
réuni une quarantaine de représentants de
collectivités territoriales. lls
ont pu s'informer et échan-
ger sur le co-compostage a
la ferme et I'utilisation de dé-
chets verts en litiere. Une
dizaine de contacts ont été
pris, le Smevom (Syndicat
Mixte d’Elimination et de Valorisation des Or-
dures Ménageres) de I'Autunois-Charolais-
Brionnais représentant a lui seul pres de
160 communes.

Chaque jour, la Chambre d'Agriculture
s’engage pour la performance durable de nos
exploitations agricoles et de nos territoires.
Pour vous et avec vous ».

Christian Decerle,
Président de la Chambre d’Agriculture
de Sadne-et-Loire

Julien Wittmer a Charolles, dans la
continuité du BTS agro-alimentaire.

Ce projet ambitieux doit sa concrétisa-
tion en particulier a l'assiduité de
PInstitut Charolais que préside Henri
Guillemot, du lycée Wittmer, des
acteurs de la filiere viande, du Conseil
Régional, du Conseil Général et de
’Etat. La Chambre d’Agriculture de
Saodne-et-Loire et ses spécialistes
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